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Livit Design™ ir vadosais dizaina uznémumes, kas
specializéjas unikalas apmeklétaju pieredzes radisana
partikas un dzérienu, ka ari viesnicu, sporta un
mazumtirdzniecibas nozarés.

IZAICINAJUMS

Meérkis bija stratégiski izmantot aromatizaciju aizraujosa
koncepta restoranu izveidé un attistiba, sniedzot
apmeklétajiem unikalu pieredzi.

RISINAJUMS

ScentDirect sistémas ir izmantotas neskaitamos restoranu
projektos. Livit komanda ir atradusi stratégiski izdevigakos
un ienesigakos veidus, ka izmantot aromatus édinasanas
nozare.

PARSKATS ISUMA

Pasaules ietekmigakais restoranu dizaina uznémums Livit ir
virzitajspéks, kas stav aiz daudziem inovativiem un
eksperimentaliem restoranu konceptiem visa pasaulé. Jau
22 gadus vini palidz jaunajiem uznémumiem un atzitiem
nozares zimoliem bdtiski mainit viesu édinasanas pieredzi.
Pateicoties dzilajam zinasanam un izpratnei par tirgus
tendencém, Livit spéj piedavat progresivus risinajumus, kas
lauj restorana zimolam izcelties uz citu fona.

Kad runa ir par klientu pieredzes bagatinasanu ar aromatu
palidzibu, Livit komanda uzticas tikai un vienigi ScentAir
kompetencei.



ScentAir mums ir devis vél vienu riku izcilas apmeklétaju pieredzes

IZAICINAJUMS

Izcilas restoranu pieredzes veidoSana nozimé apvienot
daudzus elementus. Lai apmeklétaji gitu maksimalu
baudijumu no édiena, Livit komanda piedava baribu
visam piecam manam, tadéjadi paspilgtinot sajltu
pieredzi.

Livit ir vienigais Sada veida restoranu dizaina uznémumes,
kas strada ar klientiem 46 valstis. Videji ik péc 8
stundam pasaulé tiek atvérts jauns Livit dizainéts
restorans. Darbam ar klientiem visa pasaulé ir
nepiecieSami resursi un tadu partneru risinajumi, kas
spéj nodrosinat tadu pasu globalo parklajumu. Tapéc,
kad uznémumam bija nepiecieSams partneris precizu
smarzu risinajumu izstradei restoraniem, vini vérsas pie
ScentAir.

Livit komanda uzskata, ka smarza ir viens no galvenajiem
édiena baudisanas elementiem un neatnemama
restorana dizaina sastavdala. Ta¢u smarZas integréSana
dizaina procesa nav tikai estétikas jautajums. Livit
komandai pirmaja vieta ir rentabilitate. leguldijumu
atdeve tiek rupigi analizéta.

Livit partnerim aromatizacijas joma bija japiedava tadi
aromatizacijas risinajumi, kas atbilstu gan restorana
dizaina radosajiem, gan komercialajiem aspektiem.

RISINAJUMS

Kad Livit saka sadarboties ar ScentAir, ta prioritate bija
gat labaku izpratni par to, ka smarzas ietekmé restorana
viesu uzvedibu. Uznémuma komanda saka izmantot
zimola aromatus daZos lielakajos klientu objektos, un
driz vien viniem radas izpratne par to, ka smarzas var
ietekmét patérétaju uzvedibu un ka dazadas smarzas var
izmantot dazadu produktu popularizésanai.

scent@

radiSanai. Viesu pieredzi veido daudzi elementi, un smarza ir viens no
tiem, tacu restoranu biznesa ta biezi tiek aizmirsta. ScentAir ir devis mums
prieksrocibas salidzinajuma ar konkurentiem, jo tagad mums ir labaka
izpratne par smarzu ietekmi neka miisu konkurentiem.

IZPILDDIREKTORS BENJAMIN CALLEJA

Lai padzilinati izpétitu patérétaju uzvedibu, Livit atvéra
eksperimentalu laboratoriju-restoranu, kuras mérkis bija
pétit, kas Tsti ietekmé édajus. Zviedrija izveidota
izméginajuma laboratorija atri vien guva komercialus
panakumus. Nesen LosandzZelosa tika atvérts otrais
restorans-laboratorija, pateicoties kuram Livit sanéma
Eater LA 2019. gada restorana dizaina balvu.

Ta ka Livit vélas maksimali elastigu aromatu marketinga
programmu, vinu komanda dod prieksroku ScentDirect
sistémai. ScentDirect necensas dominét restorana
dizaina, bet gan veido vienotu veselumu ar restorana
interjera apgaismojumu.

Daudzus gadus sadarbojoties ar ScentAir gan savos
restoranos-laboratorijas, gan klientu restoranos, Livit ir
atradis visizdevigako un stratégiski piemérotako aromatu
izmantoSanas veidu.

Ka norada Livit izpilddirektors BendZzamins Kalleja
(Benjamin Calleja), vini veiksmigi izmanto aromatus
Cetros pamatveidos:

e kustibas virziSanai, izplatot aromatu pie ieejam
ar mérki piesaistit klientus

e produktu pardoSanas veicinasanai, izplatot
smarzas, kas ir saderigas ar édinasanas zonas
reklamétajiem produktiem

e tirtbas sajltas veicinasanai, izplatot vidé svaigu
smarzu

e zimola atpazistamibas veicinasanai, izplatot
aromatu, kas klientiem rada siltas un patikamas
sajutas pret zimolu.

Restoraniem pardoSanas apjoma palielinasana ir tikpat
svariga ka jebkuram citam uznémumam. Livit sadarbiba
ar ScentAir ir Javusi uznémumam padzilinati izpétit, ka
dazadi aromati var veicinat pardoSanu un nodrosinat
taustamu ieguldijumu atdevi.



